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	Направление 

	260800 

	Технология продукции и организация общественного питания 

	  

	бакалавр 


	  

	(код направления) 
	(название направления)
		(квалификация)

	Профиль 

		Технология и организация ресторанного дела 

		4 


	  

	(код профиля)
	(название профиля)
		(срок обучения, лет)

	Обучение 

	бакалавр (очное) 

	  

		  



	


	№
	НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИН
	Распределение
по семестрам
	Объем работ студентов,
час.
	Распределение по курсам и семестрам 
	Кафедра

	
	
	Зачe-
тов
           
	Экза-
менов
           
	Курсо-
вых
работ
           
	Всего
	из них
	1 курс
	2 курс
	3 курс
	4 курс
	

	
	
	
	
	
	
	ауди тор ных
	в том числе
	с.р.с., в том числе кур- совые раб- оты
	семестр
1
	семестр
2
	семестр
3
	семестр
4
	семестр
5
	семестр
6
	семестр
7
	семестр
8
	

	
	
	
	
	
	
	
	лек- ций
	прак- тич. заня- тий
	ла- бор. ра- бот
	
	18
недель
	18
недель
	18
недель
	18
недель
	18
недель
	18
недель
	12
недель
	12
недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36

	1.
	Гуманитарный, социальный и экономический цикл
	 
	1836
	774
	288
	486
	
	1062
	 

	1.1.
	Базовая часть
	
	1080
	450
	180
	270
	
	630
	 

	1.1.1.
	История
	
	1
	
	144
	54
	18
	36
	
	90
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.2.
	Философия
	
	2
	
	144
	54
	36
	18
	
	90
	
	
	
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.3.
	Иностранный язык
	1, 2
	3
	
	288
	126
	
	126
	
	162
	
	2
	
	
	2
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯМК

	1.1.4.
	Экономика
	
	2
	
	144
	54
	36
	18
	
	90
	
	
	
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭТ

	1.1.5.
	Социология
	3
	
	
	108
	54
	36
	18
	
	54
	
	
	
	
	
	
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.6.
	Менеджмент
	2
	
	
	72
	36
	18
	18
	
	36
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.1.7.
	Маркетинг
	
	5
	
	180
	72
	36
	36
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	МиР

	1.2.
	Вариативная часть
	
	540
	216
	72
	144
	
	324
	 

	1.2.1.
	Правоведение
	
	3
	
	144
	54
	18
	36
	
	90
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ПРАВО

	1.2.2.
	Стратегия развития Дальнего Востока
	
	1
	
	144
	54
	36
	18
	
	90
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.3.
	Деловой иностранный язык
	4
	
	
	108
	54
	
	54
	
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯМК

	1.2.4.
	Современный этикет
	
	3
	
	144
	54
	18
	36
	
	90
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	1.3.
	Дисциплины по выбору
	
	216
	108
	36
	72
	
	108
	 

	1.3.1.
	Потребительский рынок
	3
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	1.3.2.
	Психология и педагогика
	1
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	2.
	Математический и естественнонаучный цикл
	 
	2628
	1080
	414
	210
	456
	1548
	 

	2.1.
	Базовая часть
	
	1872
	792
	306
	162
	324
	1080
	 

	2.1.1.
	Математика
	
	1, 2
	
	396
	162
	72
	90
	
	234
	2
	3
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	МММЭ

	2.1.2.
	Информатика
	
	1
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИСТ

	2.1.3.
	Органическая химия
	
	1
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.4.
	Неорганическая химия
	
	2
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	
	
	
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.5.
	Физическая и коллоидная химия
	
	4
	
	216
	90
	36
	
	54
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.6.
	Физика
	1
	2
	
	324
	144
	54
	18
	72
	180
	1
	
	2
	2
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.7.
	Биохимия
	
	4
	
	216
	90
	36
	
	54
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.8.
	Экология
	4
	
	
	72
	36
	18
	18
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТЭМ

	2.1.9.
	Аналитическая химия и физико-химические методы исследования
	3
	
	
	108
	54
	18
	
	36
	54
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.10.
	Механика
	3
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.2.
	Вариативная часть
	
	432
	162
	66
	
	96
	270
	 

	2.2.1.
	Физико-химические основы технологических процессов
	
	5
	
	180
	72
	36
	
	36
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	2.2.2.
	Техно-химический контроль продукции общественного питания
	
	8
	
	108
	36
	12
	
	24
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	ТПОП

	2.2.3.
	Пищевая химия 
	
	4
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.3.
	Дисциплины по выбору
	
	324
	126
	42
	48
	36
	198
	 

	2.3.1.
	Ресурсосберегающие технологии в общественном питании
	8
	
	
	72
	36
	12
	24
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	ТПОП

	2.3.2.
	Сенсорный анализ продовольственных товаров
	
	3
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	2.3.3.
	Биохимия хлеба 
	
	7
	
	108
	36
	12
	24
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	ТПОП

	3.
	Профессиональный цикл
	 
	3240
	1368
	534
	576
	258
	1872
	 

	3.1.
	Базовая часть
	
	1260
	540
	210
	156
	174
	720
	 

	3.1.1.
	Электротехника и электроника
	4
	
	
	72
	36
	18
	18
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.2.
	Процессы и аппараты пищевых производств
	5
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.3.
	Товароведение продовольственных товаров
	
	6
	
	144
	54
	18
	
	36
	90
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	
	
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	3.1.4.
	Безопасность жизнедеятельности
	4
	
	
	72
	36
	18
	18
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.5.
	Проектирование предприятий общественного питания
	
	8
	8
	180
	72
	24
	
	48
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	4
	ТПОП


	3.1.6.
	Технология продукции общественного питания
	
	5
	5
	216
	90
	36
	
	54
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.7.
	Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания
	
	7
	7
	180
	72
	24
	48
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.8.
	Оборудование предприятий общественного питания
	
	6
	6
	180
	72
	36
	
	36
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	2
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.9.
	Теплотехника
	5
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.
	Вариативная часть
	
	1584
	666
	270
	336
	60
	918
	 

	3.2.1.
	Системы управления технологическими процессами и информационные технологии
	
	5
	
	180
	72
	36
	36
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИТ

	3.2.2.
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	
	6
	
	216
	90
	36
	54
	
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	БУК

	3.2.3.
	Экономика и организация производства
	
	7
	
	108
	36
	12
	24
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	ЭУПТ

	3.2.4.
	Физиология питания
	
	6
	
	216
	90
	36
	54
	
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.5.
	Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания
	3
	
	
	72
	36
	18
	18
	
	36
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.6.
	Технология производства мучных, кондитерских и булочных изделий
	
	7
	
	180
	72
	24
	24
	24
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	2
	
	
	
	ТПОП

	3.2.7.
	Барное дело 
	5
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.8.
	Технология и организация кулинарной продукции народов мира
	
	8
	
	180
	72
	36
	
	36
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	3
	
	3
	ТПОП

	3.2.9.
	Пищевая микробиология
	2
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.10.
	Санитария и гигиена питания
	
	6
	
	216
	90
	36
	54
	
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.3.
	Дисциплины по выбору
	
	396
	162
	54
	84
	24
	234
	 

	3.3.1.
	Пищевые и биологически активные добавки
	
	8
	
	108
	36
	12
	
	24
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	
	2
	ТПОП

	3.3.2.
	Дизайн и интерьер ресторанных заведений 
	4
	
	
	108
	54
	18
	36
	
	54
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.3.3.
	Современный ресторанный бизнес
	
	7
	
	180
	72
	24
	48
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	ТПОП

	4.
	Физическая культура
	 
	400
	360
	
	360
	
	40
	 

	4.1.
	Физическая культура
	
	400
	360
	
	360
	
	40
	 

	4.1.1.
	Физическая культура
	1, 2, 3, 4, 5, 6
	
	
	400
	360
	
	360
	
	40
	
	4
	
	
	4
	
	
	4
	
	
	4
	
	
	2
	
	
	2
	
	
	
	
	
	
	
	ФВС

	
	Итого:
	
	8104
	3582
	1236
	1632
	714
	4522
	

	
	Учебных занятий: 
	25
	25
	26
	25
	26
	22
	24
	21
	
	

	
	Число зачетов: 
	4
	4
	6
	6
	4
	1
	
	1
	
	

	
	Число экзаменов: 
	5
	5
	4
	3
	4
	5
	5
	4
	
	

	
	Курсовых: 
	
	
	
	
	1
	1
	1
	1
	
	

	
	Обязательных дисциплин: 
	8
	9
	8
	8
	8
	6
	3
	3
	
	

	
	Дисциплин по выбору: 
	1
	
	2
	1
	
	
	2
	2
	
	

	
	Дисциплин специализации: 
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	Направление 

	260800 

	Технология продукции и организация общественного питания 

	  

	бакалавр 


	  

	(код направления) 
	(название направления)
		(квалификация)

	Профиль 

		Технология и организация ресторанного дела 

		5 


	  

	(код профиля)
	(название профиля)
		(срок обучения, лет)

	Обучение 

	бакалавр (заочное) на базе полного среднего образования 

	  

		  



	


	№
	НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИН
	Распределение
по семестрам
	Объем работ студентов,
час.
	Распределение по курсам и семестрам 
	Кафедра

	
	
	Зачe-
тов
           
	Экза-
менов
           
	Курсо-
вых
работ
           
	Кон-
троль-
ных
           
	Всего
	из них
	1 курс
	2 курс
	3 курс
	4 курс
	5 курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	ауди тор ных
	в том числе
	с.р.с., в том числе кур- совые раб- оты
	семестр
1
	семестр
2
	семестр
3
	семестр
4
	семестр
5
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	лек- ций
	прак- тич. заня- тий
	ла- бор. ра- бот
	
	1
недель
	1
недель
	1
недель
	1
недель
	1
недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28

	1.
	Гуманитарный, социальный и экономический цикл
	 
	1836
	188
	68
	120
	
	1648
	 

	1.1.
	Базовая часть
	
	1188
	124
	46
	78
	
	1064
	 

	1.1.1.
	История
	
	1
	
	1
	144
	16
	6
	10
	
	128
	6
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.2.
	Философия
	
	2
	
	2
	144
	16
	8
	8
	
	128
	
	
	
	8
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.3.
	Иностранный язык
	
	1
	
	1
	252
	20
	
	20
	
	232
	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯМК

	1.1.4.
	Экономика
	
	1
	
	1
	180
	18
	8
	10
	
	162
	8
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭТ

	1.1.5.
	Социология
	3
	
	
	3
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.6.
	Менеджмент
	
	2
	
	2
	180
	18
	8
	10
	
	162
	
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.1.7.
	Маркетинг
	
	3
	
	3
	180
	24
	10
	14
	
	156
	
	
	
	
	
	
	10
	14
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.
	Вариативная часть
	
	432
	44
	14
	30
	
	388
	 

	1.2.1.
	Правоведение
	2
	
	
	2
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ПРАВО

	1.2.2.
	Стратегия развития Дальнего Востока
	2
	
	
	2
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.3.
	Деловой иностранный язык
	3
	
	
	3
	108
	12
	
	12
	
	96
	
	
	
	
	
	
	
	12
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯМК

	1.2.4.
	Современный этикет
	2
	
	
	2
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	1.3.
	Дисциплины по выбору
	
	216
	20
	8
	12
	
	196
	 

	1.3.1.
	Экономика и политика стран АТР
	2
	
	
	2
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.3.2.
	Психология и педагогика
	1
	
	
	1
	108
	10
	4
	6
	
	98
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	2.
	Математический и естественнонаучный цикл
	 
	2736
	312
	132
	72
	108
	2424
	 

	2.1.
	Базовая часть
	
	1872
	208
	88
	40
	80
	1664
	 

	2.1.1.
	Математика
	
	1
	
	1
	432
	38
	16
	22
	
	394
	16
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	МММЭ

	2.1.2.
	Информатика
	
	1
	
	1
	144
	20
	8
	12
	
	124
	8
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИСТ

	2.1.3.
	Органическая химия
	
	2
	
	2
	180
	18
	8
	
	10
	162
	
	
	
	8
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.4.
	Неорганическая химия
	
	1
	
	1
	180
	22
	10
	
	12
	158
	10
	
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.5.
	Физическая и коллоидная химия
	
	3
	
	3
	180
	24
	10
	
	14
	156
	
	
	
	
	
	
	10
	
	14
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.6.
	Физика
	
	1
	
	1
	288
	36
	14
	
	22
	252
	14
	
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.7.
	Биохимия
	
	2
	
	2
	180
	22
	10
	
	12
	158
	
	
	
	10
	
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.8.
	Экология
	2
	
	
	2
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.9.
	Аналитическая химия и физико-химические методы исследования
	
	2
	
	2
	180
	18
	8
	
	10
	162
	
	
	
	8
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.2.
	Вариативная часть
	
	540
	60
	26
	6
	28
	480
	 

	2.2.1.
	Физико-химические основы технологических процессов
	3
	
	
	3
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	2.2.2.
	Техно-химический контроль продукции общественного питания
	5
	
	
	5
	108
	10
	4
	
	6
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	ТПОП

	2.2.3.
	Пищевая химия 
	
	3
	
	3
	180
	24
	10
	
	14
	156
	
	
	
	
	
	
	10
	
	14
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.2.4.
	Механика
	
	2
	
	2
	144
	14
	6
	
	8
	130
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.3.
	Дисциплины по выбору
	
	324
	44
	18
	26
	
	280
	 

	2.3.1.
	Ресурсосберегающие технологии в общественном питании
	5
	
	
	5
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	ТПОП

	2.3.2.
	Сенсорный анализ продовольственных товаров
	4
	
	
	4
	108
	18
	8
	10
	
	90
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	2.3.3.
	Биохимия хлеба 
	4
	
	
	4
	108
	16
	6
	10
	
	92
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	10
	
	
	
	
	ТПОП

	3.
	Профессиональный цикл
	 
	3500
	380
	162
	140
	78
	3120
	 

	3.1.
	Базовая часть
	
	1224
	166
	72
	50
	44
	1058
	 

	3.1.1.
	Электротехника и электроника
	3
	
	
	3
	72
	12
	6
	6
	
	60
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.2.
	Процессы и аппараты пищевых производств
	3
	
	
	3
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.3.
	Товароведение продовольственных товаров
	4
	
	
	4
	108
	20
	8
	
	12
	88
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	12
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	3.1.4.
	Безопасность жизнедеятельности
	4
	
	
	4
	108
	14
	6
	8
	
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.5.
	Пищевая микробиология
	2
	
	
	2
	108
	12
	6
	
	6
	96
	
	
	
	6
	
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.6.
	Проектирование предприятий общественного питания
	
	5
	5
	
	144
	16
	6
	10
	
	128
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	10
	
	ТПОП

	3.1.7.
	Технология продукции общественного питания
	
	4
	4
	
	180
	24
	10
	
	14
	156
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	10
	
	14
	
	
	
	ТПОП

	3.1.8.
	Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания
	
	4
	
	4
	144
	22
	8
	14
	
	122
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	14
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.9.
	Оборудование предприятий общественного питания
	
	3
	3
	
	144
	22
	10
	
	12
	122
	
	
	
	
	
	
	10
	
	12
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.10.
	Тепло- и хладотехника
	3
	
	
	3
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.
	Вариативная часть
	
	1584
	182
	76
	72
	34
	1402
	 

	3.2.1.
	Системы управления технологическими процессами и информационные технологии
	
	3
	
	3
	180
	24
	10
	14
	
	156
	
	
	
	
	
	
	10
	14
	
	
	
	
	
	
	
	ИСТ

	3.2.2.
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	4
	
	
	4
	108
	16
	6
	10
	
	92
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	10
	
	
	
	
	БУК

	3.2.3.
	Экономика и организация производства
	
	4
	
	4
	180
	20
	8
	12
	
	160
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	12
	
	
	
	
	ЭУПТ

	3.2.4.
	Физиология питания
	2
	
	
	2
	72
	10
	4
	6
	
	62
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.5.
	Санитария и гигиена питания
	3
	
	
	3
	72
	10
	4
	6
	
	62
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.6.
	Современный ресторанный бизнес
	
	4
	
	4
	180
	20
	8
	12
	
	160
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	12
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.7.
	Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания
	4
	
	
	4
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	ТПОП


	3.2.8.
	Технология производства мучных, кондитерских и булочных изделий
	
	5
	
	5
	180
	20
	8
	
	12
	160
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	12
	ТПОП

	3.2.9.
	Барное дело 
	5
	
	
	5
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	ТПОП

	3.2.10.
	Технология и организация кулинарной продукции народов мира
	
	5
	
	5
	396
	38
	16
	
	22
	358
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	16
	
	22
	ТПОП

	3.3.
	Дисциплины по выбору
	
	288
	32
	14
	18
	
	256
	 

	3.3.1.
	Пищевые и биологически активные добавки
	
	5
	
	5
	144
	14
	6
	8
	
	130
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	ТПОП

	3.3.2.
	Дизайн и интерьер ресторанных заведений 
	
	4
	
	4
	144
	18
	8
	10
	
	126
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	10
	
	
	
	
	ТПОП

	3.4.
	Физическая культура
	
	404
	
	
	
	
	404
	 

	3.4.1.
	Физическая культура
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ФВС

	
	Итого:
	
	8072
	880
	362
	332
	186
	7192
	

	
	Учебных занятий: 
	180
	180
	200
	200
	120
	
	

	
	Число зачетов: 
	1
	7
	7
	6
	3
	
	

	
	Число экзаменов: 
	7
	6
	5
	5
	4
	
	

	
	Курсовых: 
	
	
	1
	1
	1
	
	

	
	Контрольных: 
	8
	13
	11
	10
	6
	
	

	
	Обязательных дисциплин: 
	7
	12
	12
	8
	5
	
	

	
	Дисциплин по выбору: 
	1
	1
	
	3
	2
	
	

	
	Дисциплин специализации: 
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	Направление 

	260800 

	Технология продукции и организация общественного питания 

	  

	бакалавр 


	  

	(код направления) 
	(название направления)
		(квалификация)

	Профиль 

		Технология и организация ресторанного дела 

		3 


	  

	(код профиля)
	(название профиля)
		(срок обучения, лет)

	Обучение 

	бакалавр (заочное) на базе спо 

	  

		  



	


	№
	НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИН
	Распределение
по семестрам
	Объем работ студентов,
час.
	Распределение по курсам и семестрам 
	Кафедра

	
	
	Зачe-
тов
           
	Экза-
менов
           
	Курсо-
вых
работ
           
	Кон-
троль-
ных
           
	Всего
	из них
	1 курс
	2 курс
	3 курс
	4 курс
	5 курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	ауди тор ных
	в том числе
	с.р.с., в том числе кур- совые раб- оты
	семестр
1
	семестр
2
	семестр
3
	семестр
4
	семестр
5
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	лек- ций
	прак- тич. заня- тий
	ла- бор. ра- бот
	
	0
недель
	0
недель
	1
недель
	1
недель
	1
недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28

	1.
	Гуманитарный, социальный и экономический цикл
	 
	1836
	110
	46
	64
	
	1726
	 

	1.1.
	Базовая часть
	
	1188
	70
	26
	44
	
	1118
	 

	1.1.1.
	История
	
	3
	
	3
	144
	8
	4
	4
	
	136
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.2.
	Философия
	
	3
	
	3
	144
	8
	4
	4
	
	136
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.3.
	Иностранный язык
	
	3
	
	3
	252
	14
	
	14
	
	238
	
	
	
	
	
	
	
	14
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯ

	1.1.4.
	Экономика
	
	3
	
	3
	180
	12
	6
	6
	
	168
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ЭТ

	1.1.5.
	Социология
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.6.
	Менеджмент
	
	4
	
	4
	180
	10
	4
	6
	
	170
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.1.7.
	Маркетинг
	
	4
	
	4
	180
	10
	4
	6
	
	170
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.
	Вариативная часть
	
	432
	24
	12
	12
	
	408
	 

	1.2.1.
	Правоведение
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ПРАВО

	1.2.2.
	Стратегия развития Дальнего Востока
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.3.
	Деловой иностранный язык
	4
	
	
	4
	108
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯ

	1.2.4.
	Современный этикет
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	1.3.
	Дисциплины по выбору
	
	216
	16
	8
	8
	
	200
	 

	1.3.1.
	Экономика и политика стран АТР
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.3.2.
	Психология и педагогика
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	2.
	Математический и естественнонаучный цикл
	 
	2736
	178
	78
	34
	66
	2558
	 

	2.1.
	Базовая часть
	
	1872
	126
	56
	16
	54
	1746
	 

	2.1.1.
	Математика
	
	3
	
	3
	432
	20
	10
	10
	
	412
	
	
	
	
	
	
	10
	10
	
	
	
	
	
	
	
	МММЭ

	2.1.2.
	Информатика
	
	3
	
	3
	144
	10
	4
	
	6
	134
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	
	
	
	
	
	
	ИТ

	2.1.3.
	Органическая химия
	
	3
	
	3
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.4.
	Неорганическая химия
	
	3
	
	3
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.5.
	Физическая и коллоидная химия
	
	4
	
	4
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	ЕНД

	2.1.6.
	Физика
	
	3
	
	3
	288
	16
	8
	
	8
	272
	
	
	
	
	
	
	8
	
	8
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.7.
	Биохимия
	
	4
	
	4
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	ЕНД

	2.1.8.
	Экология
	3
	
	
	3
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.9.
	Аналитическая химия и физико-химические методы исследования
	
	4
	
	4
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	ЕНД

	2.2.
	Вариативная часть
	
	540
	32
	14
	12
	6
	508
	 

	2.2.1.
	Физико-химические основы технологических процессов
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	2.2.2.
	Техно-химический контроль продукции общественного питания
	5
	
	
	5
	108
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	2.2.3.
	Пищевая химия 
	
	4
	
	4
	180
	12
	6
	
	6
	168
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	
	
	ЕНД

	2.2.4.
	Механика
	
	3
	
	3
	144
	10
	4
	6
	
	134
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.3.
	Дисциплины по выбору
	
	324
	20
	8
	6
	6
	304
	 

	2.3.1.
	Ресурсосберегающие технологии в общественном питании
	5
	
	
	5
	108
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	2.3.2.
	Сенсорный анализ продовольственных товаров
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	2.3.3.
	Биохимия хлеба 
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	
	6
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	
	
	
	ТПОП

	3.
	Профессиональный цикл
	 
	3500
	128
	58
	62
	8
	3372
	 

	3.1.
	Базовая часть
	
	1224
	90
	40
	42
	8
	1134
	 

	3.1.1.
	Электротехника и электроника
	3
	
	
	3
	72
	6
	2
	4
	
	66
	
	
	
	
	
	
	2
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.2.
	Процессы и аппараты пищевых производств
	3
	
	
	3
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.3.
	Товароведение продовольственных товаров
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	3.1.4.
	Безопасность жизнедеятельности
	4
	
	
	4
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.5.
	Пищевая микробиология
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.6.
	Проектирование предприятий общественного питания
	
	5
	5
	
	144
	
	
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.7.
	Технология продукции общественного питания
	
	4
	4
	
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	ТПОП

	3.1.8.
	Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания
	
	4
	
	4
	144
	12
	6
	6
	
	132
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.9.
	Оборудование предприятий общественного питания
	
	4
	4
	
	144
	12
	6
	6
	
	132
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.10.
	Тепло- и хладотехника
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.
	Вариативная часть
	
	1584
	38
	18
	20
	
	1546
	 

	3.2.1.
	Системы управления технологическими процессами и информационные технологии
	
	4
	
	4
	180
	12
	6
	6
	
	168
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	ИТ

	3.2.2.
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	БУК

	3.2.3.
	Экономика и организация производства
	
	5
	
	5
	180
	
	
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	3.2.4.
	Физиология питания
	4
	
	
	4
	72
	8
	4
	4
	
	64
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.5.
	Санитария и гигиена питания
	4
	
	
	4
	72
	8
	4
	4
	
	64
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.6.
	Современный ресторанный бизнес
	
	5
	
	5
	180
	
	
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.7.
	Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания
	5
	
	
	5
	108
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.8.
	Технология производства мучных, кондитерских и булочных изделий
	
	5
	
	5
	180
	
	
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.9.
	Барное дело 
	5
	
	
	5
	108
	
	
	
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.10.
	Технология и организация кулинарной продукции народов мира
	
	5
	
	5
	396
	
	
	
	
	396
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.3.
	Дисциплины по выбору
	
	288
	
	
	
	
	288
	 

	3.3.1.
	Пищевые и биологически активные добавки
	
	5
	
	5
	144
	
	
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.3.2.
	Дизайн и интерьер ресторанных заведений 
	
	5
	
	5
	144
	
	
	
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.4.
	Физическая культура
	
	404
	
	
	
	
	404
	 

	3.4.1.
	Физическая культура
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ФВС

	
	Итого:
	
	8072
	416
	182
	160
	74
	7656
	

	
	Учебных занятий: 
	
	
	208
	208
	
	
	

	
	Число зачетов: 
	
	
	10
	10
	4
	
	

	
	Число экзаменов: 
	
	
	10
	10
	7
	
	

	
	Курсовых: 
	
	
	
	2
	1
	
	

	
	Контрольных: 
	
	
	20
	18
	10
	
	

	
	Обязательных дисциплин: 
	
	
	18
	18
	8
	
	

	
	Дисциплин по выбору: 
	
	
	2
	2
	3
	
	

	
	Дисциплин специализации: 
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	№
	НАИМЕНОВАНИЕ ДИСЦИПЛИН
	Распределение
по семестрам
	Объем работ студентов,
час.
	Распределение по курсам и семестрам 
	Кафедра

	
	
	Зачe-
тов
           
	Экза-
менов
           
	Курсо-
вых
работ
           
	Кон-
троль-
ных
           
	Всего
	из них
	1 курс
	2 курс
	3 курс
	4 курс
	5 курс
	

	
	
	
	
	
	
	
	ауди тор ных
	в том числе
	с.р.с., в том числе кур- совые раб- оты
	семестр
1
	семестр
2
	семестр
3
	семестр
4
	семестр
5
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	лек- ций
	прак- тич. заня- тий
	ла- бор. ра- бот
	
	0
недель
	0
недель
	1
недель
	1
недель
	1
недель
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	лк
	пр
	лб
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28

	1.
	Гуманитарный, социальный и экономический цикл
	 
	1836
	106
	46
	60
	
	1730
	 

	1.1.
	Базовая часть
	
	1188
	58
	26
	32
	
	1130
	 

	1.1.1.
	История
	
	3
	
	3
	144
	8
	4
	4
	
	136
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.2.
	Философия
	
	3
	
	3
	144
	10
	4
	6
	
	134
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.3.
	Иностранный язык
	
	3
	
	3
	252
	10
	
	10
	
	242
	
	
	
	
	
	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯ

	1.1.4.
	Экономика
	
	4
	
	4
	180
	10
	4
	6
	
	170
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ЭТ

	1.1.5.
	Социология
	3
	
	
	3
	108
	8
	6
	2
	
	100
	
	
	
	
	
	
	6
	2
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.1.6.
	Менеджмент
	5
	
	
	5
	180
	6
	4
	2
	
	174
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	2
	
	ЭУПТ

	1.1.7.
	Маркетинг
	
	5
	
	5
	180
	6
	4
	2
	
	174
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	2
	
	МиР

	1.2.
	Вариативная часть
	
	432
	32
	12
	20
	
	400
	 

	1.2.1.
	Правоведение
	
	4
	
	4
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ПРАВО

	1.2.2.
	Стратегия развития Дальнего Востока
	
	3
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	ЭУПТ

	1.2.3.
	Деловой иностранный язык
	3
	
	
	3
	108
	8
	
	8
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	
	
	ИЯ

	1.2.4.
	Современный этикет
	
	5
	
	5
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	ТПОП

	1.3.
	Дисциплины по выбору
	
	216
	16
	8
	8
	
	200
	 

	1.3.1.
	Экономика и политика стран АТР
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	1.3.2.
	Психология и педагогика
	3
	
	
	3
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	
	СГН

	2.
	Математический и естественнонаучный цикл
	 
	2736
	210
	100
	48
	62
	2526
	 

	2.1.
	Базовая часть
	
	2016
	142
	70
	22
	50
	1874
	 

	2.1.1.
	Математика
	
	3
	
	3
	432
	24
	14
	10
	
	408
	
	
	
	
	
	
	14
	10
	
	
	
	
	
	
	
	МММЭ

	2.1.2.
	Информатика
	
	3
	
	3
	144
	14
	6
	8
	
	130
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	
	
	
	ИТ

	2.1.3.
	Органическая химия
	
	3
	
	3
	180
	14
	8
	
	6
	166
	
	
	
	
	
	
	8
	
	6
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.4.
	Неорганическая химия
	
	3
	
	3
	180
	14
	8
	
	6
	166
	
	
	
	
	
	
	8
	
	6
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.5.
	Физическая и коллоидная химия
	
	4
	
	4
	180
	16
	6
	
	10
	164
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	10
	
	
	
	ЕНД

	2.1.6.
	Физика
	
	3
	
	3
	288
	18
	8
	
	10
	270
	
	
	
	
	
	
	8
	
	10
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.7.
	Биохимия
	
	4
	
	4
	180
	10
	6
	
	4
	170
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	4
	
	
	
	ЕНД

	2.1.8.
	Экология
	4
	
	
	4
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.9.
	Аналитическая химия и физико-химические методы исследования
	3
	
	
	3
	180
	14
	6
	
	8
	166
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.1.10.
	Механика
	3
	
	
	3
	144
	10
	4
	
	6
	134
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	2.2.
	Вариативная часть
	
	396
	30
	14
	4
	12
	366
	 

	2.2.1.
	Физико-химические основы технологических процессов
	
	4
	
	4
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	ТПОП

	2.2.2.
	Техно-химический контроль продукции общественного питания
	
	5
	
	5
	108
	10
	4
	
	6
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	ТПОП

	2.2.3.
	Пищевая химия 
	
	4
	
	4
	180
	12
	6
	
	6
	168
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	
	
	ЕНД

	2.3.
	Дисциплины по выбору
	
	324
	38
	16
	22
	
	286
	 

	2.3.1.
	Ресурсосберегающие технологии в общественном питании
	5
	
	
	5
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	ТПОП

	2.3.2.
	Сенсорный анализ продовольственных товаров
	
	4
	
	4
	108
	14
	6
	8
	
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	2.3.3.
	Биохимия хлеба 
	
	5
	
	5
	108
	14
	6
	8
	
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	ТПОП

	3.
	Профессиональный цикл
	 
	3500
	284
	128
	106
	50
	3216
	 

	3.1.
	Базовая часть
	
	1116
	124
	54
	46
	24
	992
	 

	3.1.1.
	Электротехника и электроника
	3
	
	
	3
	72
	14
	6
	8
	
	58
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.2.
	Процессы и аппараты пищевых производств
	4
	
	
	4
	108
	12
	6
	6
	
	96
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.1.3.
	Товароведение продовольственных товаров
	
	4
	
	4
	108
	14
	6
	
	8
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	8
	
	
	
	ТОВАРОВЕДЕНИЕ

	3.1.4.
	Безопасность жизнедеятельности
	4
	
	
	4
	108
	14
	6
	8
	
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	ЕНД

	3.1.5.
	Проектирование предприятий общественного питания
	
	5
	5
	
	144
	16
	6
	10
	
	128
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	10
	
	ТПОП

	3.1.6.
	Технология продукции общественного питания
	
	4
	4
	
	180
	18
	8
	
	10
	162
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	8
	
	10
	
	
	
	ТПОП

	3.1.7.
	Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания
	
	5
	
	5
	144
	14
	6
	8
	
	130
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	ТПОП

	3.1.8.
	Оборудование предприятий общественного питания
	
	4
	4
	
	144
	12
	6
	
	6
	132
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	6
	
	
	
	ТПОП

	3.1.9.
	Тепло- и хладотехника
	4
	
	
	4
	108
	10
	4
	6
	
	98
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.
	Вариативная часть
	
	1512
	132
	62
	44
	26
	1380
	 

	3.2.1.
	Системы управления технологическими процессами и информационные технологии
	
	4
	
	4
	180
	14
	6
	8
	
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	
	
	
	ИТ

	3.2.2.
	Бухгалтерский учет в общественном питании
	
	5
	
	5
	108
	14
	6
	8
	
	94
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	БУК

	3.2.3.
	Экономика и организация производства
	
	5
	
	5
	180
	14
	6
	8
	
	166
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	8
	
	ЭУПТ

	3.2.4.
	Физиология питания
	
	4
	
	4
	72
	10
	4
	6
	
	62
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.5.
	Санитария и гигиена питания
	
	4
	
	4
	72
	10
	4
	6
	
	62
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	6
	
	
	
	
	ТПОП

	3.2.6.
	Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания
	5
	
	
	5
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	ТПОП

	3.2.7.
	Технология производства мучных, кондитерских и булочных изделий
	
	5
	
	5
	180
	16
	6
	
	10
	164
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	
	10
	ТПОП

	3.2.8.
	Барное дело 
	5
	
	
	5
	108
	8
	4
	4
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	ТПОП

	3.2.9.
	Технология и организация кулинарной продукции народов мира
	
	5
	
	5
	396
	28
	18
	
	10
	368
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	18
	
	10
	ТПОП

	3.2.10.
	Пищевая микробиология
	3
	
	
	3
	108
	10
	4
	
	6
	98
	
	
	
	
	
	
	4
	
	6
	
	
	
	
	
	
	ТПОП

	3.3.
	Дисциплины по выбору
	
	468
	28
	12
	16
	
	440
	 

	3.3.1.
	Пищевые и биологически активные добавки
	
	5
	
	5
	144
	8
	4
	4
	
	136
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	ТПОП

	3.3.2.
	Дизайн и интерьер ресторанных заведений 
	5
	
	
	5
	144
	8
	4
	4
	
	136
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	4
	
	ТПОП

	3.3.3.
	Современный ресторанный бизнес
	
	5
	
	5
	180
	12
	4
	8
	
	168
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	8
	
	ТПОП

	3.4.
	Физическая культура
	
	404
	
	
	
	
	404
	 

	3.4.1.
	Физическая культура
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	404
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	ФВС

	
	Итого:
	
	8072
	600
	274
	214
	112
	7472
	

	
	Учебных занятий: 
	
	
	200
	200
	200
	
	

	
	Число зачетов: 
	
	
	8
	4
	5
	
	

	
	Число экзаменов: 
	
	
	9
	13
	12
	
	

	
	Курсовых: 
	
	
	
	2
	1
	
	

	
	Контрольных: 
	
	
	17
	15
	16
	
	

	
	Обязательных дисциплин: 
	
	
	15
	16
	12
	
	

	
	Дисциплин по выбору: 
	
	
	2
	1
	5
	
	

	
	Дисциплин специализации: 
	
	
	
	
	
	
	


